
952-951

Moule rectangulaire pliable   

Moule carré pliable
Réf. 236-197, 236-221, 236-224, 236-227

COUVERCLE DE TRANSPORT ET DE CONSERVATION

Important : Ne pas utiliser le couvercle dans le four 
traditionnel ou micro-onde !

Laissez de préférence refroidir complètement votre plat avant de mettre le 
couvercle, cela évitera la condensation. Celle-ci ne présente aucun risque pour la 
santé, mais détrempe les pâtes cuites.

Pour mettre le couvercle 
en place, écartez 
légèrement les côtés. 
La tension permet de 
garantir que le moule est 
hermétiquement fermé.

Le couvercle peut 
être utilisé dans le 
congélateur, par exemple 
pour conserver longtemps 
de la glace ou d’autres 
aliments.
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L’ESSENTIEL D’ABORD
Avant sa première utilisation et après chaque utilisation suivante, 
nettoyez le WUNDERFORM dans le lave-vaisselle ou à l’eau chaude 
additionnée d’un peu de liquide vaisselle.

N’utilisez pas de détergent agressif, d’éponge abrasive, ne rangez pas le 
WUNDERFORM dans le lave-vaisselle directement au-dessus des résistances et 
n’utilisez pas de parfum de lave-vaisselle.

cuisson, sur le fond d’un four ou sur toute autre source de chaleur directe.

Utilisez un gant de four lorsque vous retirez le WUNDERFORM du four.

Ne coupez pas directement avec un couteau tranchant le produit cuit dans le 
WUNDERFORM. Vous risquez de l’endommager.

Avec le temps, les moules en silicone absorbent la graisse des aliments. Après 
une longue période de rangement, celle-ci peut ressortir, cela ne compromet pas 
l’utilisation du moule. Dans ce cas, nous vous recommandons de rincer le moule à 
l’eau chaude avant de l’utiliser.
Le WUNDERFORM résiste à des températures entre -40°C et +230°C. Il 
uniquement adapté au four traditionnel, pas au micro-ondes.
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Astuce :
Laissez refroidir le produit 
cuit dans le moule pendant 
10 minutes. Cette période 
laisse à la pâte le temps de se 
stabiliser et une couche d’air 
se forme entre le produit et 
le moule.

Astuce :
Le moule est étanche 
et convient pour des 
températures jusqu’à -40°C. 
Vous pouvez donc y faire 
de la glace.

Astuce :
Utilisez le moule comme 
support pour le glaçage et 
la décoration. Lorsqu’il 
est déplié, il a les mêmes 
caractéristiques qu’un tapis 
de cuisson.

UN RAPPEL

Changement de couleur du matériau
Les aliments ayant une couleur intrinsèque intense peuvent déteindre sur le 
silicone. Ces colorations peuvent être éliminées en grande partie par un nettoyage 
immédiat. Les graisses peuvent également entraîner une décoloration du 
WUNDERFORM au bout d’un certain temps. Cela ne compromet ni sa qualité ni 
son utilisation du produit et ne peut donc pas faire l’objet d’une réclamation.
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