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Couteau à champignons Maserin
Réf. 211-171

Conseils d‘utilisation et d‘entretien

La lame du couteau à champignons est fabriquée à partir d’un acier à haute teneur 
de carbone.
Pour que la lame reste aiguisée à long terme, il est nécesaire de nettoyer et de 
sécher le couteau après chaque utilisation.

Attention

La lame du couteau est extrêmement coupante. Faites preuve de la plus grande 
prudence en utilisant le couteau. Gardez le couteau hors de la portée des enfants.
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